
NOUS

RECRUTONS !

MISSIONS PRINCIPALES :

Accompagnement quotidien des cuisines satellites (Handy’Up et clients AFSAME)
Remplacement et réapprovisionnement au pied levé (Handy’Up et AFSAME)
Participation aux commissions en lien avec la restauration sur les différents sites
Réalisation d’audits qualité auprès des consommateurs
Perfectionnement des pratiques culinaires dans le but d’encourager la mise en valeur
des produits servis en cuisines satellites
Mise en place de formations pratiques (dressage, remise en température)
Assistance sur les questions techniques (organisation du travail, outils informatiques)
Sensibilisation des équipes à la lutte contre le gaspillage alimentaire et mise en œuvre
des actions correspondantes
Suivi de l’application et de l’évolution des Plans de Maîtrise Sanitaire (PMS) et du Plan de
Nettoyage et de Désinfection (PND), bases de l’HACCP
Renforcement du sentiment d’appartenance des ASI au groupe et de leur adhésion aux
objectifs fixés par Handy’Up et AFSAME
Suivi et mise en œuvre de la stratégie alimentaire du pôle restauration
Travail en lien avec les missions portées par le pôle alimentation
Participation à l’animation du réseau des cuisines et aux événements associés
Accompagnement à la formation afin de soutenir les agents de restauration durant les
périodes de transition et d’ajustement
Réalisation de comptes rendus au responsable du développement

Envoyez-nous vite votre CV + Lettre de motivation par courrier ou par mail à :

LE PROFIL QUE NOUS RECHERCHONS :

Connaître les procédures d’hygiène et de sécurité
alimentaire (HACCP notamment)
Permis B
Expérience de 4/5 ans sur un poste similaire requise
Sens de l’organisation en cuisine
Respect des fiches techniques et des procédures

CE QUE NOUS OFFRONS : 

💰 Rémunération selon la convention HLA
CSE actif : chèques vacances, cartes
cadeaux…
🍽️ Restauration collective sur place avec
avantages en nature

Monsieur Thierry SAUVAGEOT- Directeur Général
📧 thierry.sauvageot@afsame.org
📍 2 RUE ANDRE MAGINOT 70100 Gray

Nous recherchons un Technicien restauration / Cuisinier (H/F).

Poste à pourvoir de suite en CDI .

ENVIE DE NOUS REJOINDRE ?
Envoyez votre CV + Lettre de motivation à :


